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RESTAURANT & BAR

LES ENTREES

V' Salade de pousses d’épinards -  26.-
truffe, parmesan, miso

Baby spinach —
truffle, parmesan, miso

Chair de tourteau - 32.-
aneth, gaspacho de tomate

Brown crab —
dill, tomato gazpacho

Stracciatella di bufala — \°
tomatoes, olives, basil

V' Stracciatella di bufala - 32.-
tomates, olives, basilic

Tartare de boeuf — 28.-/48.- Beef tartar —

toast ail persil garlic/parsley toast
Salade César -  38.-  Caesar salad —
poulet ou gambas chicken or prawns

LES POISSONS

Black cod mariné au miso 46.-  Black cod marinated with miso

Pavé de bar, 200Gr  44.-  Seabass filet, 200Gr

Sauces: Vierge/Tartare/Beurre ponzu/Vinaigrette Thai
Sauces. Virgin/Tartar/Ponzu/Thai vinaigrette

PASTA

Penne All'Arrabbiata -
Tomate/ail/piment/olives Taggiasche

30.-

Penne All'Arrabbiata —
Tomato/garlic/chili/Taggiasche olives

PRODUITS DE SAISON:

V' Soupe glacée de melon épicé —
concombre/sureau

" Belle assiette de 1égumes —
et champignons - au grill

Spicy melon iced soup — V'
cucumber/edelflower

Assortment of vegetables —
and mushroom - grilled

LES VIANDES

Filet de boeuf, 200Gr 68.-  Beef fillet, 200Gr

Le Cheeseburger - 42.-
lard fumé/cheddar Suisse

Cheeseburger —
bacon/Swiss cheddar

Milanaise, 250gr ~ 58.-  Veal milanese, 250gr

Sauces: Béarnaise/Poivre vert/Bordelaise
Sauces: Bearnaise/Green Pepper/Bordelaise

Garnitures: Frites paprika/Pomme purée/Riz basmati/Caponata
Sides: Paprika French fries/Mashed potatoes/Basmati rice/Caponata

Tous nos plats sont servis avec une garniture et une sauce au choix
All our mains are served with a side dish and a sauce of your choice

LES DESSERTS

Moelleux chocolat —  20.- Molten chocolate cake —
glace vanille vanilla ice cream
Milefeuile — 20 Willefeuille —
caramel, pécan caramel, pecan nuts
Finger chocolat - 20 Milk chocolate bars —
cacahuete, caramel beurre salé hazelnut, salted butter
Carpaccio - 20.-  Carpaccio —
ananas, pifia colada mentholé ananas, mint pifia colada
Pavlova - 20.-  Paviova -
péche, framboise, verveine peach, raspberry, verbena
Tarte tiede abricot-thym —  20.-  Warm apricot and thyme tart —

glace huile d’olive

olive oil ice cream



