
B I E N V E N U E   A U   L O T I   R E S T A U R A N T & B A R 
 

C O C K T A I L S   S I G N A T U R E       28 . - 
Donkey Kong 

Traveler 

 

Let it bee 

Snow Ball 

 

Golden Sap 

 

My Cup of tea 

Bloody Beetroot 

 

 
 

C O C K T A I L S   S A N S   A L C O O L      18 . - 
Dr Shrub  Mirtillo 

 
C O C K T A I L S   C L A S S I Q U E S   L A   R É S E R V E    28 . - 

LRG Negroni 

LRG Expresso Martini 

LRG Spicy Margarita 

  

 
 

 
 
L E S   V I N S   A U   V E R R E   -   W I N E   BY   T H E   G L A S S 
 

C H A M P A G N E S     1 0 C L 
 

S.A. Michel Reybier, Brut 1er Cru     26.- 
S.A. Jeeper brut Rosé     27.- 
2015 Louis Roederer Blanc de blancs    49.- 
S.A. Laurent-Perrier, Grand Siècle n°25 Brut   65.- 
 

C H A M P A G N E S   S A N S   A L C O O L   1 0 C L 
 

S.A. Organic French Bloom Brut     18.- 
S.A. Organic French Bloom Rosé    18.- 
 

V I N S   B L A N C S      1 0 C L 
 

2019 Tokaj Furmint Sec Bio Domaine Hétszölö, Hongrie 12.- 
2021 Convergence, Les Parcelles L. Villard, Genève   19.- 
2021 Pouilly-Fumé « Auguste », Domaine Riaux, Loire 23.- 
2020 Meursault, Vincent Bouzereau, Bourgogne  32.-  
 

V I N   B L A N C   M O E L L E U X     1 0 C L 
 

2010 Tokaj Aszu, 5 Puttonyos, Domaine Hétszölö, Hongrie 24.- 
 

V I N   R O S É       1 0 C L 
 

2021 Côtes-de-Provence, Château La Mascaronne   13.- 
 

V I N S   R O U G E S      1 0 C L 
 

2018 Peau Rouge « Cabernet, Gamaret », Chafalet, Genève  19.- 
2015 Les Pagodes De Cos, Saint-Estèphe, Bordeaux   29.- 
2019 Nebbiolo d’Alba « Valmaggiore » Domaine Sandrone 34.- 
2019 Beaune 1er Cru, Domaine Bouzereau, Bourgogne 35.- 
2020 Côte-Rôtie « La Sybarine » Domaine Garon, Rhône        41.- 
2012 Cos D’Estournel, 2ème Cru Classé, Bordeaux   65.- 
 
 

Tous nos prix s’entendent en Francs Suisse TTC, service inclus. 
All prices in Swiss Francs. Service and all taxes are included. 

 



N O S   C L A S S I Q U E S - O U R   C L A S S I C S      
S E R V I C E   C O N T I N U   D E   1 1 H 0 0   À   0 0 H 0 0 
S E R V I C E   F R O M   1 1 A M   T O   M I D N I G H T 

 
 
T A P A S 

 
Oignons croustillants, sauce yaourt & coriandre  16.- 

 
Culatello di zibello, pain toasté    22.- 

 
Tarama de crabe, blinis     22.- 

 
Brioche toastée, tartare de thon, ponzu, cébette  18.- 

 
Riz croustillant      29.-/4 pces 

Saumon, bar, thon ou bœuf  

 
 
 

 
CAVIAR SELECTION 

 
Caviar Kaviari (30gr) - servi avec condiments et blinis 

 

  Osciètre Gold 180.- 
 
  Beluga Imperial Huso Huso 340.- 

 
 

Salade de pousses d’épinards    38.- 
Haricots verts, truffe noire, parmesan, miso 

Stracciatella di bufala, truffe noire    42.- 

Salade César, volaille ou gambas    44.- 

Tartare de bœuf, croustillant au paprika fumé  34.-/55.- 

Cheeseburger, lard fumé, cheddar Suisse   46.- 

Penne All’ Arrabbiata- Tomate, ail, piment   38.- 

Pavé de bar, 200Gr      66.- 

Milanaise de veau Suisse, parmesan, citron   65.- 

 
 

La liste des allergènes est disponible sur demande.  
The list of allergens is available on request. 

 



S É L E C T I O N   D E   D E S S E R T S 
 

Moelleux chocolat, glace vanille     22.- 

Millefeuille, noisettes du Piémont     25.- 

Tarte tatin, crème double, glace vanille grillée  25.- 

Raviole exotique, mangue, passion, citron vert  25.- 

Tiramisu, glace café d’Ethiopie     27.- 

Mont-Blanc, marron, fruits noirs     27.- 

 
A F T E R N O O N   T E A 

T O U S   L E S   J O U R S   D E   1 5 H   À   1 8 H 
A F T E R N O O N   T E A   D A I L Y   F R O M   3 P M   T O   6 P M 

Assortiment de pâtisseries maison, scones tièdes avec double crème 
de la Gruyère, et finger sandwichs. 
Le Classique, avec sélection de nos thés Artisans Biologiques   50.- 

Le Pétillant, servi avec une coupe de champagne Michel Reybier 65.-  
 

 50.- 
 65.-  

 

SÉLECTION DE THÉS CHANOYU 

THÉ NOIR  
Organic Sir Earl Grey N°4 - Délicat, note de bergamote 

Organic Summer Joy N°5 - Citron, délicat et note florale

Organic Sweet Havana Smoky N°16 - Fumé, notes de Whisky vanillé 

Organic Black Diamond N°7 – Noble, subtil et gourmand 

THÉ VERT 
Organic Maojiang N°41– Tourbé, corsé, sous-bois 

THÉ BLANC  
Organic Pai Mu Tan – Boisé, automnale, fruité 

INFUSION D’HERBES 
Organic Peaceful Prairies N°49 – Enchanteur, mentholé et digestif 

Organic Orange Moon N°30– Vivifiant, frais et fruité 


